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Del 10 de Marzo al
30 de Marzo 2025

En este Boletin Informativo os mostraremos
las noticias mas relevantes relacionadas con
el sector de la Hosteleria y Turismo.

Restauracion - Hospedaje.

-
APEHVA NEWS = APEHVA NEWS = AF:EHVA NEWS = APEHVA NE

PORTADA

) \IME FERNANDEZ
LAFUENTE VIOCAL EN EL
GOMITE EJECUTIVO DE
HOSTELERIA DE ESPANA
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m Asociacion de Hosteleria

b

Le acompafara a José Luis Al-
varez Almeida, nuevo presi-
dente de Hosteleria de Espana,
como Vocal en Restauracion
Social y Colectividades.

José Luis Alvarez Almeida ha
sido elegido, por aclamacion,
presidente de Hosteleria de Es-
pana en la Asamblea General
Electoral que se ha celebrado
en la manana del pasado 18 de
marzo en la sede de CEOE en
Madrid.

El nuevo presidente de la pa-
tronal ha nombrado a los miem-
bros del Comité Ejecutivo que

i

le acompanaran durante su
trayectoria. Entre ellos, Jaime
Fernandez Lafuente ha sido
elegido Vocal en Restauracion
Social y Colectividades. Jaime,
presidente de la Asociacion
Provincial de Empresarios de
Hosteleria de Valladolid y de
la Confederacion de Hosteleria
y Turismo de Castilla y Leon
afronta seguir en el Comite para
avanzar en firme con grandes
proyectos, apuesta por la hos-
teleria como pieza fundamental
del tejido social y cultural del
pais.
18.03.2025

Estamos en la 4° Edicion del Concurso
Valladolid Tapas Walk 2025

Cuarta Fase del 24 al 29 de Junio

APUNTATE @ Busca tu Barrio y Participa !

19.03.2025



https://docs.google.com/forms/d/1B1_SyNO3wHR5syzRiKI25_a4GcIaZAqmDQd6GyJj6Kk/edit
https://www.instagram.com/apehva/
https://www.facebook.com/HosteleriaValladolid
https://x.com/Apehva
https://www.instagram.com/p/DHkycoKNxWj/
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La Darsena de la Victoria con su tapa “Ca-
vALADOLD | nutillo de Gamba Blanca” se proclama ga-
~TAPASWALK 5

nador de la segunda fase del IV Concurso
Tapas por Barrios Ciudad de Valladolid

‘Canutillo de Gamba Blanca’, una hoja de shiso cru-
jiente rellena de espuma de aguacate vy tartar de
gamba blanca con salsa ponzu y gel mango.

El segundo clasificado ha sido El Yantar con su tapa
‘La Gamberra" un cracker de gamba rellena de su
paté, chocolate negro y una espuma de leche de ti-
gre thai.

Los diplomas a los 16 establecimientos participantes
y los premios a los ganadores se han entregado
en la manana de este miércoles 26 de marzo en el
Centro Civico Canal de Castilla, con la presencia del
vicepresidente de la Asociacion, Amalio del Pozo.
Esta segunda fase se ha celebrado del 11 al 16 de
marzo en la zona de La Victoria, Huerta del Rey,
Villa del Prado y Parquesol. El jurado compuesto
por una cocinera profesional, Yolanda Martin chef
del Restaurante Meson Maryoblei en Cogeces del
Monte; Carlos Calderon y Fatima Serrano, profesor y
alumna, respectivamente, del IES Diego de Praves; y
Pablo Trillo como jurado popular, han destacado el
alto nivel de los participantes y las diferentes crea-
ciones originales de los cocineros.

R | Asociacion de Hosteleria 26-03-2025

El Meson Maryobeli y el Originario, finalistas en el

Concurso Las Mejores Verdinas de Espana Ciudad
de Oviedo

I

Con el objetivo de reconocer y poner en valor el gran trabajo de
los profesionales de la hosteleria de Espana, en multiples formatos,
con las Verdinas de Asturias Marca de Garantia como protagonista,
se ha puesto en marcha la tercera edicion del Concurso Las Me-
jores Verdinas de Espana, Gran Premio Ciudad de Oviedo.
Participan en el concurso, todos los cocineros y establecimientos
hosteleros de Espana que han incluido un plato de verdinas dentro
de la XI Ruta de la Fabada y las Verdinas, demostrando como su
exquisitez y perfeccion estan fuera de lo comun y son el secreto del
éxito de la esmeralda de las legumbres, en la gastronomia espano-
la. La final sera el 31 de marzo de 10.00h. a 14.00h. en el Palacio de
Exposiciones y Congresos de Oviedo.

W| Mejores Verdinas de Espana 28.03-2025



https://www.instagram.com/p/DHrKGBTN5ng/
https://mejoresverdinasdeespana.com/
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L.a cocina de Valladolid suma un nuevo sol de

Repsol: estos son los restaurantes premiados
|

El restaurante ‘Curioso’ en Penafiel se anade a la lista de
la Guia Repsol.

Asi, '‘Curioso’ obtiene su primer sol y se une a la lista
conformada por Ambivium (Penafiel), La Botica de Mat-
apozuelos (Matapozuelos), Refectorio (Sardon de Due-
ro), Trigo (Valladolid), Alquimia Laboratorio (Valladolid),
Cepa 21 (Castrillo de Duero), Damaso (Valladolid), Fuen-
te Acena (Quintanilla de Onésimo), Llantéen (Valladolid),
Sibaritas Klub (Valladolid), Suite 22 (Valladolid), Taller Ar-
zuaga (Quintanilla de Onésimo), Trasto (Valladolid) y Villa
Pameresa (Valladolid). Ademas Gastrol.ava ha obtenido
un Solete.

. N

|SABER MAS..  ¥$ | Diario de Vvalladolid 18.03.2025

Salamanca se convertira en “capital de la

gastronomia” los dias 19y 20 de mayo

I
La ciudad acogera la primera Cumbre Internacional de Gas-
tronomia bajo el lema 'Una cocina monumental’ organizada por
la Junta de Castilla y Leon y en la que participaran chefs nacio-
nales e internacionales de primer nivel.
Salamanca acogera los proximos dias 19 y 20 de mayo su pri-
mera Cumbre Internacional de Gastronomia organizada por la
Junta de Castilla y Ledn bajo el lema ‘Una cocina Monumental'.
La cumbre se desarrollara, como sede principal, en el Colegio
Arzobispo Fonseca y contara con diferentes actividades en el
patio de las Escuelas Menores y el convento de San Esteban. En
la presentacion de esta cita han intervenido el alcalde de Sala-
manca, Carlos Garcia Carbayo; el consejero de Cultura, Turismo
y Deporte de la Junta de Castilla y Ledn, Gonzalo Santonja; el
rector de la Universidad de Salamanca, Juan Manuel Corchado
Rodriguez; el presidente de la Diputacion de Salamanca, Javier
Iglesias y el presidente de la Confederacion de Empresarios de
Hosteleria de Castilla y Leon-HOSTURCYL, Jaime Fernandez.
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|SABER MAS... W Hosteleria Salamanca 19.03.2025

El sector de la hosteleria nombra presidente de honor a José Luis

Yzuel y le entrega la insignia de oro de Horeca Zaragoza
I
El sector de la hosteleria en Aragdn se ha unido para reconocer con especial gratitud la trayec- @

toria, el liderazgo vy el trabajo de José Luis Yzuel por y para el sector durante mas de treinta ‘
anos.

|SABER MAS. W3 | Hosteleria Digital 26-03-2025



https://www.hosteleriasalamanca.es/noticias-hosteleria/marzo-2025/salamanca-convertira-capital-gastronomia-dias-19-20-mayo-2025.php
https://www.hosteleriadigital.es/2025/03/26/el-sector-de-la-hosteleria-nombra-presidente-de-honor-a-jose-luis-yzuel-y-le-entrega-la-insignia-de-oro-de-horeca-zaragoza/
https://www.diariodevalladolid.es/valladolid/250317/268942/la-cocina-valladolid-suma-nuevo-sol-repsol-restaurantes-premiados.html#foto5

Convocatoria Rueda de Prensa. Evolucion
y perspectivas primavera sector alojativo:

Informe Smart Observatory

I
CEHAT y PwC convocan una rueda de prensa el mar-
tes, 1 de abril a las 11:30 horas, para presentar una nue-
va edicion del Smart Observatory, el informe sobre la
evolucion de la industria hotelera en Espana, donde se
abordaran las perspectivas para la temporada de prima-
vera 2025. Lugar: Hotel Orfilia (Calle de Orfilia6, Madrid)
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Precio de la entrada

macion a : info@espanadenoche.es

Wl Espana de Noche

Club Culture Festival - 16 DE MAYO

Como accidn organizada por Espana de Noche, la participacion de los locales es gratuita.
Para participar, solo necesitamos que nos hagais llegar la programacion y los datos de
cada club y discoteca que tendra lugar el sabado 16 de mayo:

Programacion para el 16 de mayo (artistas/DJs invitados, tematica, horarios..)

Todos los locales que querais participar en el proyecto debeéis hacernos llegar la infor-

26.02.2025

Infografia Cifra de Negocios Enero 2025
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https://www.instagram.com/
https://www.facebook.com/HosteleriaValladolid
https://x.com/Apehva
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeQ323LoANPj92sCLXUPhdxZuZ5aaEt0kNJ-Wdvl91d9zL9wQ/viewform
https://www.bar-bars.com/festival-club-culture-16-mai-2025/
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Enmiendas del senado mediante mensaje

BOLETIN OFICIAL motivado
L& DE LAS CORTES GENERALES I
CONGRESO DE LOS DIPUTADOS Proyecto de Ley de prevencion de las pérdidas vy el

desperdicio alimentario.
XV LEGISLATURA

Serie A:
PROYECTOS DE LEY 20 de marzo de 2025 Nam. 4-8 Pag. 1 m Boletin Oficial de las Cortes Generales  20.03.2025

I
) Principales implicaciones en el sector HORECA que tendra la
I I HOSTELERIA  Ley de prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario

% © I
DE ESPANA 1. Las actividades destinadas a prevenir y reducir las pérdidas y el desperdicio

alimentario tienen que seguir los siguientes principios. Prevencion, Jerarquia de
prioridades y fomentar la donacion de alimentos.
2. Jerarquia de prioridades: transformacion de productos agrarios o alimentos que
no se han vendido en otros productos alternativos para consumo humano.

- Donacion de alimentos.

- Alimentacion animal y a la fabricacion de piensos.

- Producto alternativo en otra industria.
3. Acuerdos o convenios de donacion y Plan de aplicacion para la prevencion de
las perdidas y desperdicio alimentario.
Seran aplicadas transcurrido el plazo de un ano desde la publicacion en el «Bo-
letin Oficial del Estado».

| Mas Aclaraciones Asociacion de Hosteleria 21032025

Desconcierto en la hosteleria y el alojamiento sobre la apli-

cacion de la normativa de desperdicio alimentario

I
Hosteleria de Espana, asociacion que agrupa a las mas de 300.000 empresas
que conforman el sector de la hosteleria, y la Confederacion Espanola de
Hoteles y Alojamientos Turisticos (CEHAT), que representa a mas de 17000
empresas del sector del alojamiento turistico en Espana (hoteles, apartamen-
tos turisticos, campings, resorts, balnearios, etc), muestran su gran preocu-
pacion ante lo sucedido el pasado jueves en el Congreso de los Diputados en
relacion con la Ley de prevencion de las perdidas y el desperdicio alimentario.

m Hosteleria Digital 28.03.2025

Ayudas minimis.

I
A raiz del Plan de ayudas de eficiencia energeética solicitado por las empresas ha surgido un con-
texto de dudas en relacion con estas y su consideracion de ayudas minimis, debiendo aplicarse
en este caso el limite establecido en la normativa europea. Por ello, y con el fin de esclarecer este
contexto, os enviamos una nota informativa al correo donde se realiza una explicacion de la nor-
mativa europea y nacional para clarificar todos los puntos sobre los que han surgido estas dudas.

w Hosteleria Digital 28.03.2025



https://www.congreso.es/public_oficiales/L15/CONG/BOCG/A/BOCG-15-A-4-8.PDF
file:
https://www.hosteleriadigital.es/2025/03/28/desconcierto-en-la-hosteleria-y-el-alojamiento-sobre-la-aplicacion-de-la-normativa-de-desperdicio-alimentario/
https://www.hosteleriadigital.es/2025/03/28/desconcierto-en-la-hosteleria-y-el-alojamiento-sobre-la-aplicacion-de-la-normativa-de-desperdicio-alimentario/
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Socio Protector Semana Santa 2025

Con motivo de la Semana Santa os hacemos llegar
un formulario para aquellos establecimientos que

2025 deseéis colaborar haciéndoos Socios Protectores de
gé ﬁ ecimi % OGWW la Junta de Cofradias de Semana Santa de Valladolid.
Todos aquellos establecimientos que se hagan So-
con le Semana Sarita de )/ alladslid / cios Protectores recibiran:
\ : - Carteleria de la Semana Santa
[UNTADRge - Guias
ggFR\D]’AS - 2 entradas para la procesion del Viernes Santo en
DE SEMANA SANTA L la Plaza Mayor.

VALLADOLID

1A Hosteleria
N deVallqdqlid

- Un distintivo acreditativo como socio protector.

El ultimo dia para poder mandarnos el formu-
lario cumplimentado sera el viernes 4 de Abril.
El importe minimo que aconsejamos como Socio
Protector es de 100 €, si alguien quisiera aportar mas
tambien podria.

|Rellenar D Asociacion de Hosteleria 27.03.2025

Sopas de Ajo Semana Santa

Con motivo de la Semana Santa, la Asociacion Provincial de Hosteleria de Valladolid va-
mos a realizar la siguiente colaboracion con las Junta de Cofradias de la provincia con-
sistiendo la accion en la elaboracion de una tapa de sopas de ajo que se regalara a los
cofrades.

¢QUIEN PUEDE PARTICIPAR?

Establecimientos de Valladolid . Capital y Provincia (establecimientos adheridos a la Mar-
ca Alimentos de Valladolid y/o Apehva).

¢QUE REQUISITOS DEBO CUMPLIR?

1.Con el fin de colaborar con las Cofradias de Semana Santa, todos los establecimientos
tendran que elaborar 200 sopas de gjo para regalar a los cofrades entre el 13 y el 20 de
abril (formato tapa) que seran abonadas por la Asociacion de Hosteleria. Se entregaran
200 tickets con el nombre de cada establecimiento a la Junta de Cofradias, y sera la propia
Junta la que se encargue de entregar los tickets a los cofrades.

2.Al finalizar las jornadas, cada establecimiento facturara a la Asociacion tantos tickets
como haya recogido con el nombre de su establecimiento a razon de 1,50€ VA incluido
por cada ticket, la bebida no esta incluida y tendra que abonarla el cofrade.

3.5e tendra que mandar la factura a la Asociacion de Hosteleria entre el 28 de abril y el 2
de mayo junto con los tickets para su abono.

¢COMO ME INSCRIBO EN LAS JORNADAS? Mandanos un correo con tu nombre y direc-
cion del establecimiento o Rellena el siguiente formulario.

|RelLenar ——— Asociacion de Hosteleria 27.03.2025



file:
https://docs.google.com/forms/d/1vlQ9KYpvnAKcsyofFrvSR8ljHBB_jz6IENG6rJV6hgk/edit

