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Del 1 de Noviembre al
20 de Noviembre 2024

En este Boletin Informativo os mostraremos
las noticias mas relevantes relacionadas con
el sector de la Hosteleria y Turismo.
Restauracion - Hospedaje.
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FASE FINAL
CUPULA DEL
MILEMIO

El Yantar se proclama vencedor con
su propuesta “Tesoros del Mar” con-
sigue el primer puesto del 3° Concurso
de Tapas por Barrios “Valladolid Tapas
Walk 2024,

La segunda posicion ha sido para el Restaurante Ruben
Escudero con su elaboracion “Petit Four de Cochinil-
lo" vy el tercer ganador Miel y Mostaza con su creacion
"‘Umiko’

Los ganadores de la gran final del tercer Concurso
de Tapas por Barrios Ciudad de Valladolid, "Valladolid
Tapas Walk 2024" han sido, en primera posicion El Yan-
tar situado en la Calle Manuel Azana 21, zona de Par-
quesol con su tapa “Tesoros del Mar", pepito relleno de
brandada de bacalao con cremoso de piparra y lima,
acompanado de un bombon liquido de ginebra, man-
zanay pepino

El segundo clasificado, el Restaurante Ruben Escudero
ubicado en la calle José Garrote Tebar 45, zona de Par-
quesol, con su pincho “Petit Four de Cochinillo” base de
bizcocho de almendra, disco de cochinillo deshuesado
a baja temperatura y mousse de pinay chile corban.

El tercer premiado de la gran final, Miel y Mostaza situ-
ado en el Paseo de Zorrilla 366, zona Parque Alameda,
con su propuesta ‘Umiko’, tartaleta de maiz rellena de
mango agridulce, tartar de lubina, carpaccio de gam-
bon y terminado con puntos de salsa kimchi, salsa tikka
masala, huevas, polvo de gamba de algas vy ralladura
de lima.

|SABER MRS W| Asociacion Hosteleria Valladolid
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Los Zagales
(Valladolid)

CanRos
(Burriana, Castellon)

Teo Rodriguez, el vallisoletano, del
Restaurante Trasto se proclama
Campeon del Mundo de tapas con
"Pucela Roll” e Inigo Tizon del Bar
Gran Sol de Hondarribia es el nuevo
Campeodn de Espana de tapas con su
propuesta “Los Lunes al Sol”.
|

La vigesima edicion del Concurso Nacional de Pin-
chos y Tapas y el octavo Campeonato Mundial de
Tapas Ciudad de Valladolid ya tienen campeones.

La decision del jurado se ha hecho publica ante los
medios en la Cupula del Milenio de Valladolid duran-
te la Ceremonia de Clausura el 13 de noviembre.
ifigo Tizon Dilis del Bar Gran Sol de Hondarribia, her-
manado con el Restaurante La Parrilla de San Loren-
70, es el nuevo Campeodn de Espana de tapas con su
propuesta “Los Lunes al Sol” se trata de una version
de un clasico como son las costillas barbacoa.

El segundo clasificado, Javier Gonzalez Garcia del
Restaurante los Zagales, con su pincho "Kojaz" un
chupa-chups de perdiz con esférico de vino oloroso;
que se puede degustar en su propio establecimiento.
El tercer premiado, Aitor Martinez Ros del Restau-
rante Can Ros de Castellon, de Burriana, Castellon
y su propuesta “Falso Niguiri del Mediterraneo’, en
esta tapa combinan el mar y la huerta de su zona (la
naranjay la "Gallineta’), merengue de suero de naran-
ja, salsa tartara en su interior, filete lacado y braseado
de Gallineta.

El concursante Teo Rodriguez del Restaurante Trasto
de Valladolid, se proclama Campeodn del Mundo de
Tapas con su “Pucela Roll" delicioso rollo de hojaldre
relleno de un guiso de lechazo de kare raisu (un curry
japonés) y envuelto por una demi glace y pistachos.
En segunda posicion, Ludovic Cruz , de Francia con
su elaboracion "Eden’. El tercer clasificado ha sido
para Alfonso Rodriguez, de Indonesia y su tapa “Sin-
cretismo”,

En la manana del jueves 14 de noviembre en la Es-
cuela Internacional de Cocina “Fernando Pérez" de la
Camara Oficial de Comercio e Industria de Valladolid
se ha realizado rueda de prensa de la presentacion
de las tapas ganadoras.

|5ABER MAS... W| Asociacion Hosteleria Valladolid 13.11-2024



https://www.instagram.com/p/DCWqm1gC-6a/?img_index=1
https://www.instagram.com/apehva/
https://www.facebook.com/HosteleriaValladolid
https://x.com/Apehva

Primer Campeonato Baristas con Perso-

nas con Sindrome de Down
| ]

El pasado Jueves 7 de noviembre hemos asistido
al Primer Campeonato de Baristas con Personas
con Sindrome de Down gracias a Cafento y todos
los patrocinadores que han permitido que los par-
ticipantes hayan tenido una gran experiencia. La
apuesta de las empresas como CAFENTO por la
inclusion laboral de las personas con sindrome de
Down hace que cada vez esté mas cerca una socie-
dad mas inclusiva y con oportunidades para todos.
Ha sido una manana muy divertida donde todos he-
mos aprendido mas sobre las diferentes maquinas
de café y sobre la capacidad de aprendizaje de las
personas.

|SABER MAS.. W& | Down Valladolid 0711.2024

Galardonados en los Premios Nacionales de
Hosteleria 2024

Los XVIII Premios Nacionales de Hosteleria, celebrados en
Oviedo, reconocen a figuras y entidades destacadas del
sector por su profesionalidad, innovacion, sostenibilidad,
y responsabilidad social. Descubre a los galardonados en
los Premios Nacionales de Hosteleria 2024, que han con-
tribuido a la evolucion y la excelencia en la hosteleria en
Espana.

|SABER MAS. ¥ HosteleriaDigital 12.11.2024

El Mejor Queso del Mundo 2024 es el Queijo de
Ovelha Amanteigado de Quinta do Pomar, segin
los World Cheese Awards

I
El Queijo de Ovelha Amanteigado de Quinta do Pomar ha sido coronado
como el Megjor Queso del Mundo 2024 en los prestigiosos World Cheese
Awards, celebrados en Portugal. Este queso de oveja, elaborado con cua-
jo de cardo y caracterizado por su textura cremosa casi liquida, conquisto
a un jurado de 240 expertos internacionales. Su sabor unico, que combina
suavidad y un ligero toque amargo herbaceo, fue destacado como un
ejemplo sublime del equilibrio perfecto entre proteinas y grasas.

|SABER MAS... W GastronomiayCia 18'11'2024

0O

uuuuuu

Hosteleria
de Valladolid

ASOCIACION PROVINCIAL DE EMPRESARIOS

mmmmmmm

18 EDICION
PREMIOS

NACIONALES DE
HOSTELERIA

"
\ % Qulma do P
0ma
11013390 Duarte ey

A JULHO. 7025



https://www.instagram.com/p/DCFRx_NCtbd/?img_index=6
https://www.hosteleriadigital.es/2024/11/14/premios-nacionales-de-hosteleria-2024/
https://www.gastronomiaycia.com/el-mejor-queso-del-mundo-2024-es-el-queijo-de-ovelha-amanteigado-de-quinta-do-pomar-segun-los-world-cheese-awards/

Hosteleria
de Valladolid

ASOCIACION PROVINCIAL DE EMPRESARIOS

© f X

SHEUAY

3 tu restaurants

Castilla y Leon gana el X Certamen
Nacional de Gastronomia disputado

en Torrelavega
|

El Teatro Municipal Concha Espina olia este lunes 18
de noviembre, a carne y pescado nada mas entrar.

El gran recinto torrelaveguense acogio el concurso
del X Certamen Nacional de Gastronomia de Cocina'y
Reposteria el cual se ha celebrado por primera vez en
Cantabria y ha contado con la participacion de ocho
comunidades autonomas y la Asociacion de Para-
dores de Turismo.

Castilla y Ledn ha sido la comunidad ganadora, el
cocinero Victor Talavera, junto a su ayudante Andrea
Sanz, de Castilla y Leon (Maestres de Cocina), se han
alzado con el primer puesto en la categoria de Coci-
na, afrontaron el reto de elaborar dos platos con re-
ceta libre y productos de Cantabria, concretamente,
un pescado (machote) y una carne (picana). Para ello
disponian de cinco horas y 35 minutos.

|SABER MAS... W Cantabria Liberal 10.11.2024

Saborea Espana relne a expertos en
Madrid para definir los indicadores clave
del turismo gastronomico

El pasado 19 de noviembre de 2024, Madrid se ha con-
vertido en el epicentro del turismo gastrondmico con la
celebracion de una reunion estratégica organizada por
Saborea Espana. En el encuentro, que tiene lugar en la
sede de Hosteleria de Espana, destacados expertos del
ambito académico, institucional y empresarial trabajan en
la definicion de indicadores clave para analizar y potenciar
el turismo gastrondmico en nuestro pais.

Un encuentro con objetivos claros

La reunion tiene dos objetivos principales:

Consensuar los temas determinantes del turismo gas-
trondmico y Presentar el Foro de Academicos Saborea
Espana: Un grupo de expertos que aportara conocimien-
to académico vy practico para el analisis de los destinos
miembros de Saborea Espana.

|SABER MAS... w Saborea Espana 19‘11'2024
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Exitoso SHOWCOOKING en INTUR
de los ganadores del Concurso de
Tapas y Pinchos de Castilla y Leon
2024

Los ganadores del Concurso de Pinchos y Tapas de
Castilla y Ledn 2024 han venido a Intur para realizar
un ShowCooking en el espacio de Gastronomia de
Castillay Leon. Han elaborado sus pinchos ganadores
frente al publico acompanandolos con una cata de vi-
nos de la Ruta del Vino de Castilla y Leon.

Esta modalidad de cocina en vivo ha tenido mucho
exito durante los 3 dias de Feria, el publico ha estado
involucrado e interesado en todo momento estableci-
endo una relacion cercana entre el comensal, cocine-
ro y presentador del evento.

En la tarde del viernes, Andrea Salazar Cornejo del
Restaurante Rosa Mexicano Tanqueria en Segovia, ha
presentado “Taco Crujiente de Cochinillo Segoviano'
premiada con el Accésit al Mejor Concepto de Tapa.
En la manana del sabado, Jiale Pan del Restauran-
te Jiapan en Valladolid, ha explicado como elabora
Y. XI" premiado con el Accésit a la Tapa Mas Van-
guardista. En la tarde del sabado, Juan Carlos Jiménez
del Restaurante Azul Mediterraneo en Valladolid, pre-
miado a Pincho de Oro, ha demostrado su victoria con
‘lLechazus Deliciosus” una propuesta que los catado-
res aplaudieron con entusiasmo. En la sesion matinal
del domingo, Sara Camara del Restaurante Casa Pa-
checho en Salamanca presento su Pincho de Bronce,
‘Salmorejo, Cangrejo de Rio y Trucha del Tormes”
El cierrre del ShowCooking fue realizado por Adrian
Asensio del Restaurante Cuzeo de Zamora con su
pincho "y un Cuerno!" ganadora del acceésit a la Tapa
Mas Tradicional.

Wl Asociacion de Hosteleria 1711.2024
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Intur abre sus puertas: del folleto y la casa rural a la expe-

riencia virtual y sostenible
|

La Junta considera “plenamente cumplido” su objetivo de “hacer un evento
mas fuerte” de turismo cultural al unir la Feria Internacional de Turismo de
Interior (Intun y la de AR-PA Turismo Cultural ya que el balance de la cele-
bracion es 'muy positivo™ y se han superado los 35.000 visitantes.
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FIBAR VALLADOLID es el evento
de referencia para el sector de la
Cocteleria, la Mixologia y las Bebi-
das Premium en Espana

BIENVENIDO - WELCOME - BIENVENUE
BEMVINDO - WILLKOMMEN - BENVENUTO

El 5 de noviembre acudimos a FIBAR, en esta edicion
FIBAR VALLADOLID echa la vista atras, poniendo en
valor sus principios fundacionales, una plataforma que
nacio con la intencion de cubrir las necesidades de
nuestra industria a traves de la formacion profesional
y la informaciéon de producto, quieren ser el punto de
encuentro anual para una industria en constante cam-
bio, un encuentro profesional accesible para los distin-
tos perfiles de negocio, teniendo en cuenta las necesi-
dades de cada modelo, un FIBAR VALLADOLID mas
abierto y cercano a la realidad que nunca.

Contenidos de primer nivel facilitando el acceso a for-
macion de primera linea mundial, marcado caracter
internacional para conocer las técnicas y tendencias
mas innovadoras, La Escuela De FIBAR es el espacio
donde las formaciones se vuelvan mas practicas te-
niendo en cuenta todos los niveles desde los primeros
pasos a talleres mas especificos, sesiones con aforos
reducidos que faciliten una experiencia mas cercana e
interactiva.

W| Fibar Valladolid 05.11.2024

Perro Negro, “el templo del regueton”,
aterriza en Madrid

La emblematica discoteca nacida en Medellin, a la
que superestrellas del género le dedican canciones,
abre el 14 de noviembre en el barrio de Salamanca.
Fue el cantante puertorriqueno Bad Bunny el que
termino convirtiendo Perro Negro en la discoteca de
regueton mas famosa del mundo. Era octubre de 2023
y la superestrella global acababa de publicar junto al
colombiano Feid una cancion a la que habia puesto el
nombre de esa discoteca, levantada en un sotano del
barrio Provenza de Medellin anos atras.
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