
“Castellana”, una propuesta de aceite, ajo, pimiento, 
caldo, huevo, “pan” e ibéricos.
La segunda posición ha sido para Eli Gastrobar Grill 
con su propuesta “Coxinha Brasileña”, una deliciosa 
croqueta brasileña con masa de patata rellena de 
pollo especiado y acompañado de una salsa secre-
ta.
El jurado compuesto por un cocinero profesional 
Marcos Velasco del Restaurante La Dama de la Mo-
tilla en Fuensaldaña; Carlos Calderón e Iván Morán, 
profesor y alumno, respectivamente, del IES Diego 
de Praves; y Verónica Rueda como jurado popular, 
han destacado el sabor, creatividad y esfuerzo de 
todos los participantes.
Los diplomas a los 14 establecimientos participantes 
y los premios a los ganadores se han entregado 
en la mañana de este miércoles 1 de octubre en el 
Centro Cívico Delicias, con la presencia de la con-
cejala de Turismo, Eventos y Marca Ciudad, Blanca 
Jiménez; el vicepresidente de la Asociación de Hos-
telería de Valladolid, Emilio Martín; el director del 
área zona centro de Makro, Francisco Javier García 
y la responsable de marketing y clientes del Grupo 
Mahou San Miguel, Susana de la Vega; el respons-
able de Comunicación Área Centro de Coca-Cola, 
Marco Antonio Figueroa; Elena Rodríguez y Belén 
Magdaleno representando Renfe
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Bar London con su tapa “Castellana” se 
proclama ganador de la quinta fase del 
IV Concurso Tapas por Barrios Ciudad de 
Valladolid

  Boletín Informativo
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En este Boletín Informativo os mostraremos 
las noticias más relevantes relacionadas con 
el sector de la Hostelería y Turismo. 
Restauración - Hospedaje.
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Los premios a los ganadores se han entregado en la 
mañana de este lunes 20 de octubre en la Casa Revilla. 
“Mexillón” una tosta de maíz con mejillones en escabe-
che, aguacate y kale frito. 
La segunda propuesta más votada “Acibelas” una are-
pa de maíz rellena de carne de pollo y mermelada de 
tomate, con tres salsas para degustar, del Restaurante 
Tapas y Arepas.
El ganador del público que votó su tapa favorita ha sido 
José Antonio Perrino.
Los 16 establecimientos participantes han recibido un li-
bro y los ganadores un diploma acreditativo y entradas 
para el musical Mamma Mia que se presentarán en el 
Teatro Calderón durante estas navidades. El ganador del 
público ha recibo como premio un libro y entradas para 
el musical Mamma Mia.
La cocina hispanoamericana ha sido la protagonista de 
las 21 propuestas que han concurrido a la primera edición 
del rally gastronómico ‘Sabores de Hispanidad’. Del 9 al 12 
de octubre, pudieron degustarse en 16 establecimientos 
de la ciudad. Una primera edición que ha tenido mucho 
éxito entre el público que ha salido a la calle a probar 
las tapas tan originales y han podido disfrutar de estos 
sabores hispano latinos, donde la creatividad, calidad y 
el ambiente han estado presentes.

La tapa hispánica “Mexillón” de Habanero 
Taquería, se proclama ganadora del primer 
Rally Gastronómico ‘Sabores de Hispanidad’ 

Makro celebra en Valladolid el décimo 
aniversario del Día de la Hostelería bajo el 
lema la Gastronomía nos une.
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La compañía ha querido rendir homenaje a la delega-
da territorial de la Junta de Castilla y León, Doña Raquel 
Alonso para reconocer su labor, contribución y ayuda al 
sector.
El 14 de octubre la empresa Makro celebra el Día de la 
Hostelería. Ese día es un día de homenaje y agradec-
imiento a todos los hosteleros a nivel mundial por su gran 
labor y aportación a la sociedad. Se trata de una jornada 
dedicada a todas las personas que hacen posible que 
disfrutemos de bares, cafeterías, restaurantes y locales 
de ocio nocturno.
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Valladolid acogerá ambos certámenes del 10 al 12 de 
noviembre en la Cúpula del Milenio, consolidándose un 
año más como capital de la gastronomía en miniatura.
Paco Morales y Pichaya ‘Pam’ Soontornyanakij presidirán 
los jurados nacionales e internacionales respectivamente.
Los periodistas Pepe Ribagorda y Goyo González serán 
los maestros de ceremonias de esta edición, que volverá 
a reunir a los mejores cocineros y especialistas del sector 
gastronómico.
Las elaboraciones finalistas podrán degustarse en el 
‘Festival de la Tapa’ del 11 al 16 de noviembre en los es-
tablecimientos hermanados y que estarán publicados en 
la app TapasVLL.

46 cocineros nacionales y 16 chefs interna-
cionales competirán por los títulos Nacional 
y Mundial de Tapas de Valladolid

Hermanamientos del Concurso Nacional y Mundial

Si estáis interesados en hermanar a los 
participantes del Concurso Nacional y 
Mundial , por favor, pónganse en contacto 
a través de WhatApp : 647 50 45 75 o por 
correo: prensa@valladolidhosteleria.com
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Ayuntamientos de las localidades participantes
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Un total de 11 establecimientos de la zona norte y oeste:  
Arroyo de la Encomienda, Cigales, Mucientes, Simancas, 
Tordesillas, Vega de Valdetronco y Zaratán competirán 
para convertirse en los ganadores de la primera fase.
Como bien define Carlos González: - “Tapas por Comar-
cas” nació con una idea muy sencilla: llevar el espíritu 
de la tapa vallisoletana más allá de la capital, recor-
rer nuestros pueblos y dar visibilidad a esa cocina con 
raíces, con identidad, que se sirve en cada barra, en 
cada mesa, en cada rincón de la provincia. Este con-
curso es una forma de reivindicar el valor de la hostel-
ería como motor económico y social, y de agradecer el 
esfuerzo de tantos profesionales que, con creatividad, 
pasión y mucho trabajo, hacen posible que Valladolid 
siga siendo un referente gastronómico dentro y fuera de 
Castilla y León. -

La tercera edición del Concurso de Tapas 
por Comarcas dará comienzo el martes 21 
de octubre.

El pasado día 17 de Octubre se ha celebrado la presentación 
oficial de la Seminci 70.
Esperemos que disfruten, como todos los años, de los 
Restaurantes Oficiales 2024 que participan en el certamen, 
en esta edición son los siguientes: Los Ilustres, Café del 
Norte, Los Zagales, La Bambalina, La Malquerida, La Taber-
na del Herrero, La Criolla, Herbé, Hacheqú, Talavera, Ángela, 
La Mafia se sienta en la mesa.

Seminci arranca su 70ª edición con 
225 películas y 137 estrenos
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Seminci

07.10.2025

El conocido divulgador sobre IA protagonizará una de las ponencias 
más inspiradoras del congreso sobre cómo la IA transforma la gestión, 
el liderazgo y la experiencia en los hoteles. 
Organizado por CEHAT y HoyTú, este foro reunirá en Cartagena del 19 
al 21 de noviembre a los líderes del turismo para debatir sobre 
innovación, sostenibilidad y futuro del sector. 

CEHAT

La inteligencia artificial llega al XX Congreso de Ho-
teleros Españoles de la mano de Jon Hernández
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Subvenciones destinadas a proyectos de Eficiencia Energética y 
Economía Circular de empresas turísticas (2025)

Se han publicado los siguientes contenidos del tipo Ayuda:

1.- Subvenciones destinadas a proyectos de Eficiencia Energética y Economía Circular de empresas 
turísticas (2025)
Convocar para el año 2025, en régimen de concesión directa, subvenciones destinadas a proyectos 
de eficiencia energética y economía circular de empresas turísticas, financiados por los fondos eu-
ropeos Next Generation-EU...

Estimados asociados, para ayudaros a la búsqueda de profesionales de nuestro sector  
en las categorías ( cocinero, ayudante de cocina, pinche, office, camarero, jefe de sala, re-
cepcionistas, personal de mantenimiento…),   La  JCyL , el ECYL y la Asociacion de Empre-
sarios de Hostelería de Valladolid ,  vamos a organizar un encuentro entre empresarios 
del sector y demandantes de empleo,  el próximo martes 28 de octubre, en el Centro 
de Formación del Ecyl de la Calle de Villabáñez 26  de Valladolid,  donde tendremos 
habilitados espacios para cada uno de vosotros,  para realizar entrevistas exprés a los 
distintos perfiles de cara a futuras contrataciones. A las 9:30 será la presentación, a la 
que nos acompañará el director del Ecyl y  la consejera de la Junta de Castilla y León y 
hasta las 11:30 aprox estaréis haciendo entrevistas de corta duración. Lo único que tenéis 
que indicarnos que perfil necesitáis. No hay ningún compromiso de contratación . Si es de 
vuestro interés , necesitamos que nos confirméis la asistencia  para habilitaros uno de los 
espacios,( son limitados). Gracias de antemano. asociacion@valladolidhosteleria.com
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